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VSeobecné

Navrh technologického a vnitiniho vybaveni gastronomického provozu, ktery je pfesné specifikovan v
poloZzkovém seznamu, vychazi z provoznich pozadavkl na jednotlivé pracovni Gseky a je v souladu
s platnymi pfedpisy.

2. POPIS GASTRONOMICKEHO RESENI

Na zakladé pozadavku zastupct investora a uzivatele, byl vypracovan navrh feSeni gastronomického
provozu.

Jedna se o kompletni rekonstrukci a modernizaci gastronomického provozu.

Bude zachovana stavajici (cilova) kapacita gastronomického provozu 700 jidel v poledne. Nyni je ve
skute&nosti pfipravovano cca 400 jidel. Kromé vydeje jidel do jidelny se pfedpoklada expedice jidel do
SOS Kaplice. Expedice se ptedpoklada v podtu cca 150 az 250 jidel (véetné snidani a vedefi v max.
poctu 70 jidel).

Predpokladana personalni obsazenost pfi maximalni kapacité je cca 6 zaméstnancu gastronomického
provozu + 4 az 8 studentl na praxi.

Navrh technologického a vnitfiniho vybaveni kuchyné, uvedeny v polozkovém seznamu, vychazi z
provoznich pozadavk( na jednotlivé pracovni Useky a je odsouhlasen zastupci uzivatele.

V ramci zpracovani projektové dokumentace doslo v gastronomickém provozu k dispozi¢nim a
provoznim Upravam. (vSe viz. vykresova Cast — gastro).

Spravna vyrobni praxe bude dodrzena nejenom novym rozdélenim jednotlivych &asti provozu a
pracovnich usek, ale i pouzitim modernich technologii. Tyto technologie zefektivni praci personalu
kuchyné, uSetfi provozni naklady a predevSim pfi spravném pouzivani, zajisti epidemiologicky
nezavadny a nutri€né vyrazné hodnotnéjsi vysledny pokrm nez doposud.

PFesny soupis stroju je uveden v polozkovém seznamu.

3. STAVEBNI CAST
Vychazi z gastronomického navrhu (viz.gastronomicky vykres):

Ad 7) Dodavatel gastro zajisti zakryti prostoru nad boxem (PIR panelem) azZ ke stavebni kci, v€etné
revizniho otvoru pro vstup technika nad box.
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Ad 8) Vedeni mezi KJ, CHB a MB (Cu a kompletni elektroinstalaci) zajisti dodavatel technologie (trasa
vedeni bude znazornéna v realiza¢ni dokumentaci). Stavebni pfipravenost - stoupacky, prostupy a
jejich zacisténi zajisti dodavatel stavby. Odpad pro napojeni kondenzatu z vyparniku musi byt
pfipraven véetné sifonu ve zdi nebo v podlaze. KJ bude umisténa ve venkovnim prostoru.

Ad 9) Gastronomické technologie budou osazeny na stavebni sokl.

Ad 10) Betonovy sokl pod zafizenim - povrch hladky a vodorovny, rozmér véetné finalniho povrchu,
vysSka soklu 100 mm (varny blok = 150 mm). Pfipravené instalace nesmi zasahovat nad sokl.

Ad 11) Pro nastéhovani zafizeni musi byt zajistény transportni cesty. Nutna koordinace dodavatele
gastra se stavbou.

Ad 12) Pfijmova vaha bude zapusténa do podlahy. Konkrétni feSeni dle typu realizované ploSiny.

VSeobecné:

PouZité stavebni materialy, stavebné technicky stav a vybaveni provozovny nebude negativné
ovliviiovat potraviny a produkty. Budovy a provozni mistnosti budou zabezpeceny proti vnikani skadct
a kontaminant( z okoli a budou umoznovat Ucinné ¢isténi, provadéni deratizace, dezinsekce a
dezinfekce. V provozovné nebude dochazet ke styku potravin s toxickymi materialy, odlu¢ovani
Castecek do potravin nebo produktd, ke kondenzaci par, nadmérnému usazovani prachu nebo tvorbé
plisni. Pro hygienické zpracovani a skladovani vyrobkd budou v provozovné zajistény vhodné teplotni
podminky.

Podlahy budou udrzovany v bezvadném stavu, lehce Cistitelné a dezinfikovatelné. Pouzité materialy
budou odolné netoxické, nepropustné pro vodu a vodu odpuzujici, omyvatelné. Tam kde je to

z technologickych divodu nutné, podlaha bude umozhovat vyhovujici odvod odpadni vody.

Stény a pfi¢ky budou hladké, v provozech a na pracovnich Usecich, kde mlze dochazet k jejich
vyznamnému znecisténi nebo zmadeni, budou mit pro vodu nepropustnou, nenasakavou, dobfe
omyvatelnou Upravu povrchu umozhiujici dezinfekci, az do vysky odpovidajici pracovnim &innostem.
PouZiji se odolné, nenasédkavé, omyvatelné a netoxické materialy.

Stény, stropy, podhledy i pfipadna zavésna zafizeni budou konstruovany a provedeny tak, aby
nedochazelo ke kondenzaci par, k nadmérnému usazovani prachu, k ristu plisni, opadavani omitky,
odlu¢ovani ¢astic, a musi byt dobre Cistitelné.

Dvere budou mit hladky, snadno Cistitelny a dezinfikovatelny povrch. Pouziji se odolné, hladké a
nenasakavé materialy. Konstrukce oken bude minimalizovat usazovani necistot a prachu.

Svétla vyska pracovisté pro tepelné zpracovani pii plose méné nez 50m? bude nejméné 2,6m. Svétla
vySka pfechodnych pracovist nebude nizsi nez 2,1m.

Ve vyrobni ¢asti provozovny se feSi denni, umeélé a sdruZené osvétleni v souladu s normovymi
hodnotami (CSN 38 0450, 73 0580-1, 36 0020-1) tak, aby osvétleni odpovidalo dané préci,
neoslfiovalo a nezkreslovalo barvu potravin a produktd.

Konkrétni feSeni bude popsano ve stavebni dokumentaci pro provedeni stavby.

4. VZT A TECHNOLOGICKY STROP
VZT — VSeobecné

Ve vSech prostorach provozovny bude zajisténa vyména vzduchu, nebude dochazet ke kondenzaci
par a k nadmérnému usazovani prachu. Bude zajisténa dostate€na vyména vzduchu pfirozenym nebo
nucenym vétranim, popripadé bude vzduch upravovan klimatizaci.

V kuchyni nad tepelnymi zdroji, které produkuji paru a pach negativné ovliviujici okolni prostredi,
bude instalovano zafizeni k odsavani — technologicky strop. Nucené vétrani bude pouzito vSude, kde
je pfirozené vétrani nedostacujici.Vétraci zafizeni bude navrZzeno tak, aby se zabranilo pronikani
vzduchu mezi odbytovymi a vyrobnimi prostory. Vykon vétraciho zafizeni se stanovi dle po¢tu, druhu
a velikosti zafizovacich pfredméta.

Okna, ktera zajistuji pfirozené vétrani, budou ve vyrobnich prostorach, pfipravnach, umyvarnach a
skladech potravin technicky zabezpecena proti vnikani hmyzu a ovladatelna z urovné podlahy.

Konkrétni feSeni bude popsano v provadécim projektu VZT.



Technologicky strop

Cilem FeSeni je navrhnout moderni a efektivni technické feSeni — celoploSny otevieny vétraci systém,
které splfiuje veSkeré pozadavky jak platnych predpist, tak pozadavkl zadavatele, a to pfi
minimalnich narocich na obsluhu a udrzbu a samoziejmé s minimalizovanymi pozadavky na provozni
energie.

Technické Feseni respektuje zakladni normy a piedpisy, tj. zejména smérnici VDI 2052, CSN 127010,
CSN 060210, TP &. 31, hygienické predpisy svazek 39/78, smérnice &. 46 a Hygienicka péée a
pfedpisy v zafizenich potravinarského obchodu a spoleCenského stravovani.

Clenéni a rozsah fe$eni odpovida Stavebnimu zakonu a provadécim pfedpistim po novele véetné
posledniho zakona €. 183/2006 Sb. Celkové navrhované feSeni odpovida danym standardiim.

Systém vzduchotechnického stropu poskytuje feSeni celoploSného vétrani kuchyné a pfiléhajicich
prostor(l bez pouziti digestofi a husté sité vzduchotechnickych potrubi pod stropem kuchyné. Ve
vzduchotechnickém podhledu se také systémoveé fesi osvétleni prostoru (odpada usazovani prachu a
necistot na svitidlech) a zakryti rozvodl vedenych pod stropem.

Vzduchotechnicky strop je technicky feSen jako kazetovy zavéSeny podhled, ve kterém se do nosnych
profill vkladaji specialné tvarované kazety z nerezového plechu se vzduchotechnickymi funkcemi.
Vznikly meziprostor mezi vzduchotechnickym stropem a stavebnim stropem kuchyné je rozdélen

v navaznosti na rozmisténi kuchynské technologie prostfednictvim svislych vzduchotésnych
hlinikovych pfepazek na odvodni a pfivodni komory. Pfesnym rozmisténim téchto délicich pfepazek je
zajisténo efektivni velkoplodné odsavani mastnych par pfimo v misté jejich vzniku. Protoze se

k distribuci vzduchu vyuziva cela plocha stropu, je dosazeno rovnomérné a dikladné provétrani
celého prostoru bez vzniku priivanu.

SloZité vzduchotechnické rozvody jsou pouzitim vzduchotechnického stropu zredukovany na pfipojeni
komory na pfivodni respektive odvodni potrubi ze vzduchotechnické jednotky (strojovny).

Kazety vétraciho stropu jsou v riznych provedenich:

aktivni — pro pfivod, odvod a filtraci vzduchu

ploché — pro pfivod vzduchu

akustické — ploché se zvukopohltivou vyplni

vyplfhiové — bez vzduchotechnické funkce

osvétlovaci télesa — integrovana do VZT podhledu, s pfedepsanou ochranou a krytim (IP54),

v odvodni zéné se napojuji prostfednictvim ohebného potrubi ¢ 100 mm na pfivod vzduchu -
pfivadény vzduch vytvafi pomoci difuzoru vzduchovou clonu okolo télesa a zabrariuje tak jeho
znecistovani mastnotami, svitidla zajistuji na pracovnich plochach udrzovanou osvétlenost min. 500 Ix
v celé ploSe prostoru

(vzduchotechnického potrubi, pfekladu, rozvodd) musi byt 200 mm.

Vzduchotechnickym stropem se fesi:

odvod a filtrace kontaminovaného vzduchu z kuchyné

pfivod upraveného vzduchu do prostoru kuchyné

umelé osvétleni prostoru v souladu s pozadavky pfislusné normy
uceleny architektonicky vzhled prostoru, jeho esteti¢nost
jednoducha udrzba

Vzduchotechnickym stropem se dale zabezpecuje:

® dikladné provétrani celého prostoru kuchyné bez vzniku lokalnich pravanu, bez Sifeni
mastnoty, vodnich vypard a zapachu diky velké distribu¢ni ploSe podhledu

® vysoky stuperi ucinnosti filtrace tukl (93-97%) pfi nizké tlakové ztraté (25 Pa)

® veskeré necistoty z kuchyrfiskych vypart jsou zachyceny v kazetach stropu, stropni konstrukce
zustava sucha a bez plisni, i veSkeré rozvody nad stropem zUstavaiji Cisté; odpada tudiz velmi
slozité ¢isténi VZT rozvodu v prostoru kuchyné — z praxe je znamo, Ze se tato udrzba pravée
z divodu pracnosti nedéla a na potrubi vznika az centimetrova vrstva prachu a tuku

® presné rozmisténi zén pfivodu vzduchu v oblasti pobytu pracovnikl a zén odvodu nad
technologickym zafizenim, tzn. pfivod a odvod vzduchu tam, kde je to potfebné

® vyrazné zlepSeni architektonického vzhledu prostoru instalaci vzduchotechnického podhledu,
ktery materialové koresponduje s kuchyriskym zafizenim, bez slozité sité vzduchotechnickych
potrubi pod stropem (které je problém pravidelné Cistit)



® prakticky neomezena Zivotnost - kazety vétraciho stropu jsou vyrabény vyhradné z nerezoveé
oceli CNS 1.4301 (Cr/Ni 18/10), ktera splnuje veSkeré hygienické pozadavky a pozadavky na
stabilitu materialu a jeho Zivotnost v ,agresivnim® kuchyriském prostfedi.

® vyrazné zlepSeni hygieny vnitiniho prostfedi — vylu€uje se vyskyt biologickych
mikroorganismu, odkapavani kondenzatu a vysrazenych mastnych par

® |ehka udrzba a Cisténi, které nevyzaduji odborné pracovniky, specialni techniku ani postupy.
Cisténi spogiva v umyti filtraénich kazet v b&zné priimyslové myé&ce nadobi (kosové, tunelové
- kazety podhledu maji rozméry zkoordinovany s GN (Gastro Norma) - velikost 500 x 500
mm). Kazety se pro ucely myti vyjimaji z nosného rastru (bez pouziti naradi), daji se v ramci
fady posouvat, takZe je mozné z jednoho mista vyjmout az 15 kazet v fadé a 3 fady vedle
sebe. Neni tudiz nutno pfi vyjimani kazet neustale pfestavovat Zebfik & dokonce stoupat na
kuchyriské spotfebice. PFi pouziti nahradnich kazet Ize strop Cistit bez problému i béhem
varného procesu a to vyménou Cistych kazet za znecidténé. Tato vyména trva pouze nékolik
minut. Cetnost myti zaleZi na typu a intenzité vareni. Cast&ji se budou &istit kazety nad
frittzami a panvemi nez nad kotli i konvektomaty. Obecné se interval pro Cisténi pohybuje od
3 az 6 mésicll u odvodnich kazet, 12 az 24 mésicl u pfivodnich kazet.

® zlepSeni pozarni bezpecénosti provozu kuchyné s ohledem na materialové a konstrukéni
provedeni vétraciho stropu

® vyborna ucinnost odmasténi odpadniho vzduchu, umoznujici bezproblémové zafazeni
rekuperator( tepelné energie do systému vzduchotechniky

® nizké provozni naklady - odpada malovani stropu a stén min. 1 x roéné (finan¢ni naklady,
omezeni provozu kuchyné, uklidové prace), neni potfeba kazety vymériovat po urcité dobé za
nové jako pfi pouziti tahokovovych digestofovych filtra

® konstrukce stropu umoznuje instalaci veSkerych bezpecnostnich prvki jako jsou koufova
¢idla, sprinklery atd., zvySuje také pozarni odolnost stropni konstrukce

Technické feSeni

Vétrané prostory, kapacita

Systém vzduchotechnického podhledu - celoplo$ného otevieného vétraciho systému je navrzen do
prostoru kuchyné. Podle rozmisténi technologickych zafizeni jsou ur€ené zény pfivodu a odvodu
vzduchu a rozmisténi integrovanych osvétlovacich téles. Komory pfivodu a odvodu vzduchu jsou
oddélené utésnénymi délicimi pfickami, které jsou soucasti systému. Jednotlivé komory se napoji na
VZT rozvody vzduchu ze vzduchotechnickych zafizeni.

PoZadavky na vykon a rozvody VZT:
1) vzduchové vykony v jednotlivych komorach viz. vykres
2) vstupni a vystupni rychlost do/z potrubi 3 m/s
3) tlakova ztrata stropu, pfivod i odvod, cca. 20-30 Pa.
4) teplota pfivodniho vzduchu min. 19°C
5)  pfi prachodu pfivodniho potrubi odvodni zénou a naopak potrubi izolovat

Zavéseni podhledu je navrzené ve vySce 2,5 m nad podlahou.

(vzduchotechnického potrubi, pfekladu, rozvoda) musi byt 200 mm.

Technické parametry a specifikace

Plocha podhledu: Varma 68,74 m’
Myti stolniho nadobi 18,36 m’
Myti provozniho nadobi 8,18 m’
Vzduchové vykony: Varna Vod = 11.800 m'/h

V., =11.800 m’/h
Myti stolniho nadobi V_ =3.140m’h



V., =3.140m’/h
Myti provozniho nadobi VOd = 1.600 m’/h
V., =1.600m’/h

(Vzduchové vykony byly vypocteny dle normy VDI 2052 a vychazeji z instalované kuchyriské
technologie.)

Systém odsavani: vzduchotechnicky strop — celoploSny otevieny vétraci systém,
kazetovy rastrovy systém FeSici odvétrani kuchynskych
vyparl

Vy8ka VZT stropu : Hlavni kuchyné +2,500 m

2
Hmotnost: 20-25kg/ m
Materidlové provedeni: - nerezové kazety ulozeny na hlinikovych profilech, hlinikové

vzduchotésné prepazky
- stropni dilce vyrobené ze slitiny hliniku AIMgSi 0,5 ,
potazené vrstvou PVDF, uloZené na hlinikovych profilech

Stavebni pfipravenost
Pfed zapoCetim montaze vzduchotechnického podhledu se poZaduje nasledujici stavebni

pripravenost:

1.
2.

3.

10.

Dodavatel VZT podhledu pfedlozi k odsouhlaseni nabidkovy plan stropu.

VeSkeré prace v prostoru nad VZT podhledem (elektro, topeni, VZT, sanitarni rozvody,
izolagni prace a jiné) musi byt ukonceny.

Povrchové Upravy podlahy a stén by mély byt ukon&eny pfed montazi VZT podhledu.

V pfipadé nedokonc€enych povrchovych Uprav musi byt zajist€na zpevnéna podlaha
umoznujici manipulaci s pojizdnym leSenim a povrchy stén musi umozfiovat svym
povrchem a rovinatosti kotveni hlinikovych profilll VZT podhledu.

V pfipadé, Ze povrchové Upravy stén jsou projektované do vysky VZT podhledu, musi byt
vyhotoveny alespori 100 mm nad vy3ku VZT podhledu.

Stény a nosny strop musi byt vzduchotésné a opatfené nejlépe omyvatelnou, popfipadé
bezprasnou povrchovou Upravou. Styky vodorovnych a svislych konstrukci musi byt
taktéz vzduchotésné. Prostupy instalaci a vedeni skrz vodorovné, resp. svislé konstrukce
v rozsahu podhledu, musi byt také vzduchotésné. Bez zaslani podkladd upfesriujicich
vysku svislych konstrukci po obvodé uvazovaného rozsahu VZT podhledu, se
predpoklada vyska téchto konstrukci az po nosny strop a tvofi s nim vzduchotésnou
komoru.

Bez zaslani stavebnich podklad(i se pfedpoklada vyska VZT podhledu od 2,5 m do 3,5 m
a vySka komory do 1,0 m. To znamend svétlou vysku konstrukéniho stropu od 3,5 m do
4,5 m. V pfipadé velmi vysokého nosného stropu (vice jak 5,0 m) je tfeba pocitat

s vicenaklady na mezikonstrukce, napf. mezistrop z ocelové konstrukce a pozinkovanych
paneld.

VSechny prace produkujici prach v prostorech VZT podhledu a v prostorech navazuijicich,
musi byt ukon€eny pfed montazi VZT podhledu.

Z davodu mozné kondenzace budou potrubi pfivodniho vzduchu v odtahovych komorach
vzduchotechnického VZT podhledu opatfené bezuletovou tepelnou izolaci.

Pfesné vzduchové objemy a vedeni VZT instalaci musi byt koordinovano s dodavatelem
VZT podhledu.

VZT instalace, kromé napojeni pfivod( vzduchu pro svétla VZT podhledu upfesnénych ve
vykresové dokumentaci, budou osazené pred instalaci VZT podhledu. Napojeni na
svitidla bude probihat b&éhem montaze VZT podhledu a bude pfedmétem koordinace mezi



profesemi. Napojeni svitidel na pfivod vzduchu (v€etné materialu) neni sou¢asti dodavky
dodavatele VZT podhledu.

11. Rychlost vzduchu na vyustkach VZT ma byt maximalné 3 m/s.

12. Instala¢ni vySka VZT podhledu je 250 mm od nejnizSiho bodu podhledu. V tomto prostoru
nesmi vést Zzadna jina konstrukce, nebo instalace. V pfipadé konstrukci, nebo instalaci
zasahujicich do konstrukéni vySky VZT podhledu zjisténych pfi realizaci, bude vyska
podhledu respektovat tyto skutecnosti a v ramci dodrzeni konstrukéni vySky podhledu
muze dojit ke snizeni svétlé vysky VZT podhledu oproti projektu.

13. Zafizeni, které vyZaduji kotveni do VZT podhledu, nebo jejich sou€asti prochazejici VZT
podhledem, jako napf. pozarni a dymové hlasiCe, sprinklery, piktogramy atd., se fesi jen
po koordinaci s dodavatelem VZT podhledu.

14. K pozicim svitidel, respektive transformatordm, maji byt podle vykresu pfivedeny
elektrické rozvody s dostateénym pfesahem. Zapojeni svitidel VZT podhledu (v&etné
materialu) neni soucasti dodavky dodavatele VZT podhledu. ZpUsob rozsvécovani je
urc¢eny dohodou investora s profesi elektro, v zavislosti od rozvrzeni svitidel dodavatelem
VZT podhledu.

15. Bez dodani podkladu upfesnujicich skladbu nosné stropni konstrukce, pfedpoklada navrh
VZT podhledu konstrukéni strop zelezobetonovy, s Unosnosti minimalné 25 kg/m?
uréenych pro VZT podhled. V pfipadé upfesnéni stropni konstrukce po odevzdani
projektové dokumentace, mize dojit v pfipadé nutnosti k doplnéni ocelovych nosnych
konstrukci a tim ke zméné konstrukéni vysky VZT podhledu.

16. Montaz kuchyriské technologie probiha az po ukon&eni montaze zakladni konstrukce VZT
podhledu. Kuchyrisky prostor musi byt volné pfistupny pro pojizdné leseni.

17. Objednavatel umozni zhotoviteli uloZeni VZT podhledu a montazniho materialu
v prostorech stavby na dostupném, krytém a bezpe¢ném misté.

5. MONITORING HACCP

V tomto projektu se pocita se zavedenim systému kritickych bodi HACCP jehoz soucasti bude
monitoring sledovanych znaku pfi pfijmu potravin, béhem skladovani, pfipravy vyroby, vyroby, vydeje a
distribuce pokrmu. Sledované znaky se daji sledovat v potravinach, na technologiich a v prostfedi, kde
se dany pokrm nebo potravina nachazi s ohledem na principy SVP (Spravné vyrobni praxe). K tomuto
Ucelu slouzi méfidla at' jiz samostatna nebo propojena do pocitacovych systému. Zaznamy z téchto
méfidel jsou zapisovany do formulaift HACCP a to formou rué¢ni nebo elektronickou. Méfeni bude
provedeno kombinaci stacionarnich Cidel teploty a vlhkosti (prostorové teploty, vihkosti) a vSe bude
dopInéno ruénimi pfenosnymi meéfidly. Méfeni navazuje na systém HACCP a software, ktery s
monitorovacim systémem sdili naméfena data.

Na zvoleném PC (serveru) bézi trvale systém monitoringu (jako sluzba), ktery pravidelné kontroluje a
uklada hodnoty pro pfipadnou pozdéjsi kontrolu. UzZivatel mize pomoci webového prohlizece

z kteréhokoli pocitace v siti zjistit aktualni stav méfenych hodnot, zobrazit historii (v grafické i
numerické podobgé), doplnit poznamky k jednotlivym méfenim. Na pfipadné poruchy nebo pfekrogeni
mezi mlze byt upozornén hlasenim na pocitaci (vyskakovaci bublina, akusticky signal), zaslanim e-
mailu nebo zaslanim SMS (vyzaduje dokoupeni volitelné SMS brany).

V programu je mozné konfigurovat pro kazdé méfené misto interval ukladani naméfenych hodnot, volit
ukladani skute¢né naméfené hodnoty nebo minimalni nebo maximalni nebo priimérné hodnoty za
zvoleny €asovy interval. Aby nedochazelo k planym poplachim (napf. po otevieni dvefi chladiciho
boxu), program nabizi zasilani upozornéni na chybové stavy (porucha ¢idla, pfekro€eni meze,...) po
volitelné Casové prodlevé. Navic je mozné volit i Casové odstupfiované hierarchické zaslani zprav.
Napf. po 35 minutach nepfetrzitého piekroCeni teplotni meze se zobrazi upozornéni na pocitaci;
pokud neni zprava potvrzena, zasle se za dalSich napf. 15 minut e-mailova zprava (nebo zpravy);
pokud ani pak neni zprava nikym potvrzena, zasle se SMS hlavnimu technikovi a za dalSich 5 minut
fediteli.

Hlavni vlastnosti programového feSeni:
® pravidelny sbér dat z jednotlivych Cidel s nastavitelnou periodou ukladani dat do paméti
(individualné pro kazdé méfené misto)
® sitova aplikace s moznosti zobrazeni dat a hlaseni chyb na rliznych pocitacich v siti



webové rozhrani pro zobrazeni dat na libovolném pocitaci v siti bez nutnosti instalace

programu

moznost provedeni zaznamu (poznamky) k libovolné namérené hodnoté

justovani (kalibra¢ni nastaveni) méfenych hodnot

moznost do¢asného pozastaveni méreni (a hlaSeni chyb) napf. z divodu opravy zafizeni

systém hlaseni poruchovych stavu (pfekroceni nastavenych mezi, chyby zafizeni, chyby

komunikace)

moznost nastaveni Casové prodlevy pfed zaslanim poruchového hlaseni individualné pro

kazdé zafizeni

® moznost nastaveni mezi méfenych hodnot individualné pro kazdé zafizeni

® moznost nastaveni Casového omezeni pro sledovani chyb (ve zvoleném ¢asovém intervalu,
ve zvolenych dnech)

® moznost nastaveni méfeni pouze pfi dosaZeni stanovenych hodnot

® zasilani (hlaseni) zprav na seznamy cilt (pocitace, e-maily, SMS) podle zafazeni zafizeni do
spole¢nych skupin (napf. skladnikovi hlasit poruchy na méfenych zafizenich ve skladech,
vedoucimu kuchyné& pouze chyby na kuchyfskych zafizenich,...)

® zasilani zprav na jednotlivé cile v hierarchické posloupnosti (ij. napf. nejprve hlaseni na
zvoleném jednom nebo vice pocitacich, po nastavitelné prodlevé napf. akusticky, po dalSi
nastavitelné prodlevé napf. zaslani emailem, pak SMS, ...)

® evidence hlaSenych chyb, jejich potvrzeni a ukongeni (véetné data a ¢asu a jména uzivatele,
ktery zpravu potvrdil)

® Tisk naméfenych hodnot vybranych zafizeni ze zvoleného Casového obdobi se zvolenym
Casovym intervalem (krokem)

® Omezeni pfistupu do nastaveni programu pouze vybranym uzivatelim nebo uzivatelim

vybranych pocitact

Pozadavky na server:
- Procesor typu Pentium
- Operacni pamét doporu€ena pro zvoleny operaéni systém (minimalné 1GB a vice)
- Diskova kapacita minimalné 500MB (doporugeno 2GB a vice)

Navrzeny monitorovaci systém splfiuje svymi parametry CSN EN 12830 ,Pfistroje pro zaznam teploty
pfi pfepravé, skladovani a distribuci zchlazenych, zmrazenych, hluboko zmrazenych/rychle
zmrazenych potravin a zmrzliny — zkousky, provedeni, pouZitelnost® v€etné kap. 4.1 Pozadavky:
vSeobecné: ,Prostfedky méfeni teploty pouzivané zaznamovym zafizenim musi byt nezavislé na
jakémkoliv méfeni teploty, které je pouzito k fizeni chladiciho systému.*

Operace: Skladovani a manipulace (méreni prostorovych teplot a vihkosti ve skladech a rovnéz na
pripravnach a kuchynich)

Typ méridla: Stabilni monitoring

Pro méfeni prostorovych teplot a vlhkosti bude instalovan stabilni monitorovaci systém typu méfici
¢idlo pfipojené stabilnim kabelovym vedenim k PC a software, ktery trvale snima a uklada teploty v
poZzadovaném intervalu. Jednotliva Cidla (max. 256 c&idel) komunikuji pomoci sériového rozhrani
RS232/RS485 a jsou zapojena v sérii.

Seznam mist pfipojenych k monitoringu - Skladovaci prostory a zafizeni

Provedeni
P.E. [ Podl. Mistnost.C. Pos. Popis Veli¢ina | Typ €idla vyvodu

1

2 B — SKLAD POTRAVIN TV QTV \%

3 C — LEDNICE + MRAZAKY

4 C1 | mrazici skfin T QTC C

5 C2 | mrazici skfin T QTC C

6 C3 | mrazici skfin T QTC C

7 C4 | chladici skfin T QTC C

8 C5 | chladici skrin T QTC C




9 D - SKLAD OVOCE A ZELENINY TV QTV V
10 D3 | chladici box T QTB B
11 F — PRIPRAVA MASA T QTA A
12 F8 | chladici skfifi T QTC C
13 F9 | chladici skfin T QTC C
14 H - CISTA PRIPRAVA ZELENINY
15 H3 | chladici sk¥in T QTC C
16 | — PRIPRAVA DIETNICH POKRMU
17 11 | chladici skfin T QTC C
18 L — PRIRUCNI SKLAD POTRAVIN
19 L2 [ chladici skfifi T QTC C
20 L3 | chladici skFif T QTC C
21 M - VYDEJ JIDEL
22 M5 | chladici vitrina T QTC C
23 T — SKLAD BIOLOG.ODPADU
24 T3 [ chladici box T QTB B

Vysvétlivky: QTC...teplotni &idlo s pfevodnikem pro zabudovani do zafizeni kabelové konektorované,
QTV...kombinovany pfevodnik vihkosti a teploty, QTB...teplotni ¢idlo prostorové vodotésné, QTA...
prostorové teplotni Cidlo

Predpoklad:
- U zafizeni budou osazena samostatna €idla teploty s komunika€nim prevodnikem

Legislativni ramec HACCP

Podle pravniho predpisu (Nafizeni Evropského parlamentu a rady (ES) €. 852/2004) jsou vSichni
provozovatelé stravovacich zafizeni povinni vytvofit a zavést stalé postupy zaloZené na zasadach
HACCP a postupovat podle nich. V praxi to znamena: Aby provozovatel stravovaci sluzby zajistil
zdravotni nezavadnost pokrmu po celou dobu jejich pouzitelnosti, musi urcit ve vyrobnim procesu, pfi
skladovani, pfipravé, rozvozu a uvadéni do obéhu, technologické useky (kritické body), ve kterych je
nejvétsi riziko poruseni zdravotni nezavadnosti, provadét jejich kontrolu a vést potfebnou evidenci.

Legislativa - diilezité zakony a vyhlasky:
Zakon 258/2000 O ochrané verejného zdravi
Nafizeni Evropského parlamentu a rady (ES) ¢. 852/2004

V praxi to pro provozovatele znamena vytvofit plan kritickych bodd, vést jeho dokumentaci a provadét
pravidelna méfeni jednotlivych znak( (obvykle teplota, &as, relativni vilhkost...) a porovnavat
naméfené hodnoty s povolenym rozsahem. Evidence se vede po dobu 1 mésice az 1 roku,
v zavislosti na typu udaje. Ve vé&tSim gastronomickém provozu to znamena provadét méfeni prakticky
ve vSech operacich procesu vyroby pokrm0 — pfijem, skladovani, pfiprava, vyroba, vydej, likvidace a
to v€etné moznych variant napf. zchlazovani, zmrazovani, regenerace €i vyroby polotovard.

Obecny popis

V tomto projektu se pocita se zavedenim systému kritickych bodli HACCP, jehoz soucasti je i
monitoring sledovanych znaku pfi pfijmu potravin, béhem skladovani, pfipravy vyroby, vyroby, vydeje
a distribuce pokrm0. Sledované znaky se daji sledovat v potravinach, na technologiich a v prostfedi,
kde se dany pokrm nebo potravina nachazi s ohledem na principy SVP (Spravné vyrobni praxe).
K tomuto Gcelu slouzi méfidla, at jiz samostatna nebo propojena do pocitatovych systéma. Zaznamy
z téchto méfidel jsou zapisovany do softwarového systému HACCP a to formou elektronickou a ruéni.
Méfeni jsou provadéna kombinaci stacionarnich Cidel teploty a vihkosti (prostorové teploty, vlhkosti),
pfipojenim komunikaénich rozhrani Cidel u varnych technologii, ktera jsou vybavena digitalnim
vystupem, pfipojenim dodate€né instalovanych €idel u zafizeni a technologii, které nejsou vybaveny
komunikacnim protokolem a v&e byva doplnéno ruénimi pfenosnymi méfidly.




Reseni

® Projektova dokumentace fe$i komplexni zavedeni softwarového systému HACCP véetné
automatického monitorovaciho systému.
Jde o komunikacni sit, ktera kabelem spojuje jednotlivé prvky: stabilni ¢idla umisténa napf. ve
skladech, varné technologie napf. konvektomaty, vydejni a ostatni zafizeni s monitorovacim
software do jednoho celku. Jednotliva &idla jsou zapojena v sérii (v linii) a komunikuji po lince
RS485. Varné technologie jsou k lince pfipojeny pfimo, pokud jsou vybaveny komunika¢nim
rozhranim RS485. Jednotlivé linie zacinaji u Fidiciho pocitace a konci u posledniho méfeného
bodu podle schématu:

Varna technologie Varna technologie
Cidlo4 Cidlo5 Cidlo6
\/ \/

Cidlo3

Cidlo2

Cidlol

Ridici PC
(systém HACCP)

- ‘

® Na pfislusném PC bézi trvale systém monitoringu, ktery pravidelné kontroluje a uklada
hodnoty pro pfipadnou pozdéjsi kontrolu. UzZivatel mize z kteréhokoli pocitace v siti ovéfit
pFislusné hodnoty, je upozorfiovan na prekroCeni mezi (vizualné, akusticky, zaslanim zpravy)
a v pripadé navstévy kontrolnich organd ma dokumentaci k dispozici. Tato varianta je zvolena
i z nasledujicich davodu:
= minimalné zatéZzuje personal dalSi povinnosti (v pfipadé navaznosti na dals$i SW je
mozné minimalizovat ruéni evidenci)
= snizeni rizika ,lidského faktoru“ (odpada riziko selhani pfi méfeni hodnot jako napft.
chybné odecteni méfenych hodnot nebo umysiné vyplnéni nepravdivych udajd)
= minimalni investice pro nové projekty (v pfipadé rekonstrukce, nebo nové stavby
provozu jsou naklady nizsi v porovnani s naklady montaze u ,bézicich provozl)
= gsystém nema kromé spotieby elektrické energie a bézné udrzby vypocetni techniky
zadné dalSi provozni naklady
= systém poskytuje aktualni hodnoty, na které Ize okamzité reagovat.

Pozadavky na funkénost systému:

® Softwarové feSeni systému HACCP pro spravu a evidenci kritickych bodl a kritickych
kontrolnich bod(, spravné vyrobni praxe, sanitaci, vyrobnich postupl od pfijmu surovin po
vydej hotovych pokrma a legislativy

® Sbér dat ze vSech technologickych zafizeni podléhajicich sledovani HACCP (chlazené a
mrazené sklady, suché sklady, pfirucni sklady) v€etn& varnych technologii (konvektomaty,
kotle, panve, mycky, rychlezchlazovaci zafizeni)

® Distribuce naméfenych dat po siti (moznost zobrazeni méfenych a archivovanych udaji na
libovolném pocitadi v siti)

® Inteligentni vyhodnoceni poruchovych stavi (Casové zpozdéni zaslani varovné zpravy
definovatelné pro kazdé zafizeni samostatné), aby nedochazelo k planym hlasenim a
poplachim

® Moznost definice zpusobu hlaseni poruchovych stava a jejich distribuce konkrétnim
zodpovédnym osobam pro jednotlivé skupiny zafizeni

® Zobrazovani hodnot pouze zvolenych skupin zafizeni podle kompetenci osob

® Kompletni FeSeni problematiky HACCP nebo propojeni s nadfazenym systémem HACCP



® Zavedeni systému HACCP v provozu a pfiprava na certifikaci
® Dodavatel musi mit zavedeny systém ISO9001

Linie zacinaji u Fidiciho pocitae v mistnosti €. 2.09 (Kancelar vedouci kuchyné) a konci u posledniho
méfeného bodu viz. padorysny vykres. Je nutné zabezpe it pfivod strukturované kabelaze vnitfni
datové sité k fidicimu pocitaCi pro moznost distribuce naméfenych hodnot. Kabelové trasy jsou
vedeny tak, aby se minimalizovala moznost jejich poruseni a to nejlépe v podhledech a v
ohebnych trubkach priméru 23. Je mozno vyuzit spoleé¢nych Zzlabovych konstrukci
s telekomunikaénimi rozvody. Useky vedené z podhledu k snimadim teploty a technologickym
zafizenim zdénymi a podlahovymi konstrukcemi jsou vzdy chranény trubkami. Vyvody se zakonduji
dle rozpisky na pudorysnych vykresech.

Pro zapojeni prostorovych &idel a €idel v chladicich technologiich (data i napajeni stejnym kabelem) je
zapotfebi samostatny komunikacni rozvod stinénym kabelem 4 kroucenych parQ, optimalné stinény
twist-pair kabel (STP nebo FTP, AWG24) pro datové komunikacni rozvody kategorie 5 (Cat5) a vyssi
v bezhalogenovém provedeni (LSOH/LSZH). Zapojeni se provadi v linii (od ¢idla k €idlu). V misté
vyvodu muze byt kabel pferusen.

Pro zapojeni komunikace se zafizenimi (varné technologie — kotle, panve, konvektomaty.... (data) je
zapotfebi samostatny komunikacni rozvod stinénym kabelem 4 kroucenych parQ, optimalné stinény
twist-pair kabel (STP nebo FTP, AWG24) pro komunika¢ni rozvody kategorie 5 (Cat5) a vySSi
v bezhalogenovém provedeni. Zapojeni se provadi v linii (od zafizeni k zafizeni). V misté vyvodu
muZze byt kabel prerusen.

UloZeni datového vedeni provést vsouladu s CSN a predpisy souvisejicimi. Kabelové trasy
slaboproudého rozvodu nesmi byt vedeny v soubéhu se silnoproudymi rozvody ve vzdalenosti mensi
nez 30 cm.

Datové vedeni — kabel FTP/STP datovy kabel CAT5 (napf. Belden STP1734A, FTP133E).

Linii maze byt i vice, kazda musi zacinat v mistnosti (kancelafi), kde bude umistén pocita¢ a kon¢it u
daného posledniho zafizeni (Cidla). Na poradi Cidel nezalezi. V jedné linii mohou byt zapojeny
libovolné body typu A, B, C a D. Varné technologie (body typu E) musi byt zapojeny samostatnou
vétvi (vétvemi). Kabelové vedeni je v misté pfipojeni vyvedeno smyckou, smycka mize byt v misté
pfipojeni prerusena (napf. pro lepsSi manipulaci pfi protahovani kabelu). Vedeni kabelu libovolné,
nejlépe vytrubkovano. Délka jedné vétve max. 1000m, pocet Cidel na jedné vétvi max. 30 (vétSi pocet
je nutné konzultovat s dodavatelem feSeni).

Zakonceni jednotlivych smycek:

A) Smycka vyvedena ve vysce 1.7 — 2 m do standardni pfistrojové kulaté krabice do zdi, prGmér
68 mm. Volny konec kabelu 0.5 m.

B) Smycka vyvedena nad stropem boxu z trubky ve zdi nebo ze stropu. Volny konec 5 m.

C) Smycka vyvedena do standardni pfistrojové kulaté krabice do zdi, priimér 68 mm. Volny
konec 0.5m. Krabice umisténa vedle zasuvky uréené pro napajeni zafizeni.

V) Smycka vyvedena ve vySce 1.7 — 2 m z trubky ve zdi. Volny konec kabelu 0.5 m.

Rozvody budou vedeny podhledy, podlahou nebo zdi, k jednotlivym technologiim svedeny chrani¢kou
a vyvedeny s ostatnimi vyvody k dané technologii.

VSechny boxy budou pfipojeny priichodkou ve stropu boxu, kde budou kabely zafixovany silikonovym
tmelem — feSi dodavatel HACCP.

Kabely pro monitoring HACCP budou vyvedeny v mistech napajecich kabeld pro monitorovana
zafizeni tak, aby mohly byt do zafizeni zataZeny spole€né. Pfipadné& budou vyvedeny instalacni
krabici vedle zasuvky 230V, ktera je uréena pro danou technologii — koordinovat se silnoproudem.

V misté ukonc¢eni kabell pozadavek na zasuvku LAN a cca 4x zasuvku 230V.

Kabely instalovat do trubek minimalni pevnosti 750 N / 5 cm. Pfednostné do hladkych ohebnych
trubek.

Vyusténi z podlahy realizovat pomoci L nebo T dil(, do kterych nasadit pevnou trubku, ktera bude
zafiznuta nad podlahou v minimalni vySce 5 cm az v dob& montaze, aby byl kabel viditelné
mechanicky chranén. Vyvody z podlahy tésnit proti pronikani vody.

Smyc¢ky mohou byt v misté vyvodu pferuSeny.

Provedeni kabeldZe bude respektovat PoZarné bezpeénostni feSeni stavby.


ftp://FTP133E/

POZOR: Zpusob zakon&eni u jednotlivych monitorovanych mist bude doupfesnén na zakladé
vybranych typu technologii a pozadavku investora (volny kabel, zasuvka Tango nebo krabicka).

V dokumentaci se pouziva nasledujici znaceni pfipojnych bodu:
A. Prostorovy teplomér: sklady, chlazené kuchyné a chlazené pfipravny
B. Chladici a mrazici boxy
C. Chladici technologie s pohyblivym pfivodem (do zasuvky): chladici a mrazici skfine,
chladnicky.
V. Prostorovy vihkomér s teplomérem

Délka jedné vétve maximalné 1000 m, pocet Cidel na jedné vétvi max. 35.

Kabelové trasy slaboproudého rozvodu nesmi byt vedeny v soub&hu se silnoproudymi rozvody ve
vzdalenosti mensi nez 30 cm.

Provedeni rozvodi bude respektovat pozarni zpravu a souvisejici normy CSN.

Zakladni poZzadavky pro mont4Z a uvedeni zafizeni do provozu
Montaz: Montaz zafizeni smi provadét pouze firma, ktera ma pro tuto €innost vySkoleny personal.

Kromé toho musi byt pracovnici dodavatelskych firem prokazatelné vyskoleni vyrobcem pfislusného
zarizeni a musi mit osvédCeni o opravnéni zafizeni montovat €i provadét na ném servis. P¥i instalaci
musi pracovnici dodavatelskych firem bezpodmine&né dodrzovat vSechna pravni ustanoveni, tykajici
se bezpecnosti prace a ochrany zdravi pracovniki. Montaz musi odpovidat pfisluSnym technickym
podminkam vyrobcl. Zafizeni smi byt pfipojena na napajeci elektrickou sit teprve po provedeni fadné
revize. Revizni zprava o stavu elektrického napdjeni a pfivodu nesmi byt po lhaté dané technickou
normoul.

6. ZTI, El, UT a Slaboproud

Ad 1) K zafizeni, které to vyzaduji, je nutné pfivést upravenou vodu od zmékc&ovace (viz.instalaéni
tabulka).

Ad 2) Instala¢ni vykres fesi pfipojné body pouze ke gastronomickému zafizeni.

Ad 3) U pracovnich ploch doporu€ujeme rozmistit el.zasuvky.

Ad 4) U zafizeni musi byt pfipraven zemnici drat.

Ad 5) El.pfivod - volny konec musi byt v provedeni "gumovy kabel".

Ad 6) Jako pfiloha vykresu je instala¢ni tabulka s popisem jednotlivych pFipojnych bodu.

Ad 8) Vedeni mezi KJ, CHB a MB (Cu a kompletni elektroinstalaci) zajisti dodavatel technologie (trasa
vedeni bude znazornéna v realizaéni dokumentaci). Stavebni pfipravenost - stoupacky, prostupy a
jejich zacisténi zajisti dodavatel stavby. Odpad pro napojeni kondenzatu z vyparniku musi byt
pfipraven véetné sifonu ve zdi nebo v podlaze. KJ bude umisténa ve venkovnim prostoru.

Ad 13) V ramci rekonstrukce bude nutné Fesit upravu objednavkového a vydejniho (Cipového)
systému se stavajicim provozovatelem (zajisti si uzivatel). Nutna koordinace se zhotovitelem.

Konkrétni feSeni bude popsano v jednotlivych provadécich projektech.

7. HYGIENA A BEZPECNOST

Hygiena pracovniho prostfedi a sanitace se bude fidit platnymi pfedpisy a nedilnou soucésti zafizeni
provozu je sanitaCni fad, ktery souborem opatieni zajiStuje technologické a hospodafské podminky pfi
plnéni hygienickych pozadavki vydanych Ministerstvem zdravotnictvi CR.

Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci bude vychazet z platnych norem a bezpecnostnich predpisu.

V provozu je nutné bezpodminecné dodrzet veskeré predpisy pro obsluhu zafizeni vydané vyrobcem.
Pracovnici stravovaci ¢asti budou mit pfedepsanou zdravotni prohlidku nebo zdravotni prikaz.



8. INSTALACE K TECHNOLOGIIM

PFipojné body zafizovacich pfedmétd jsou popsany v instalacni tabulce popf. i v technickém listu a
zakresleny v projektu gastronomické ¢asti.

Uvedené pozadavky jesté jednou presné specifikuje a pfekontroluje v prabéhu realizace firma
dodavajici gastronomické zafizeni.

9. ZARIZOVACi PREDMETY

Jednotlivé zafizovaci predméty jsou popsany a blize specifikovany v polozkové seznamu.
Dodavatelska firma je povinna predlozit k nabizenému zafizeni technickou dokumentaci.

10. SPECIFIKACE GASTRONOMICKEHO ZARIiZENi

NEREZOVY NABYTEK

Kvalita materialu - austeniticka nerezovéa ocel 18cr/10Ni jakosti dle CSN 17240, 17241, DIN
W.Nr.1.4301, AISI 304 = kompletni vyrobek

Povrchova uprava - brus zrnitost 240 = kompletni vyrobek

Vrchni desky stolu - tloustky 40 mm, sendviCové podlepené jednostrannym LTD — bez nutnosti pouziti
natéru. Sila pouzitého materialu desky min.1,2mm. Desky musi byt pevné zavareny a vybrouseny a
opatfeny lemy v.40mm dle potfeb stavby, provedeni lemu skladané s prehyby plné uzaviené.

Drezy do pracovnich desek musi byt vybrouSeny. Pouzité diezy musi byt v lisovaném provedeni.
Kolem kazdého dfezu, odkapu apod. bude proveden lokalni prolis PD.

U desek s prolisem musi byt vZdy prolis desky min. 3 mm hloubky.

V pfipadé vydejnich desek s teplymi &i chlazenymi sekcemi desky s nerez vyztuhami.

Konstrukce stolu - musi s deskou tvofit celek. Pouzité nohy konstrukce z jeklu 40/40 o tloustce min
1,2mm. Konstrukce musi byt uzavfena plastovou noZkou s kovovym retifikaCnim Sroubem s redukci
+30mm. Zadné spoje konstrukce stolu nesmi byt nytovany.

Podnozi opatfena trnozemi nebo policemi, které jsou vyztuzené profilem, ktery je pevné spojen s
polici svarem, spodni hrany zaoblené falcovym ohybem z plechu min.0,8 mm s celoplo$nou nosnosti
80kg.

Podnozi stolll je dle specifikace opatfeno s bocénim, zadnim oplasténim tl.plechu 1mm nebo
kfidlovymi, posuvnymi dviiky, zasuvkou, zasuvkovym blokem, vsuny na GN.

Konstrukce stolU, regalt bude opatfena uzemrnovacimi Srouby.

Nohy regall z jeklu 40/40 tl.min.1,2mm opatfeny plnymi policemi vyztuZzeny nerezovymi deltami
spojeny s polici bodovym svafovanim, spodni hrany polic zaobleny falcovym ohybem, tl.plechu 0,8
mm s celoploSnou nosnosti 80kg nebo s perforovanymi, kde je police zaoblena falcovym ohybem, s
celoplodnou nosnosti 100kg.

Police pevné pfivafené vetn& podélné profilované vyztuhy.

Cela zasuvek a dvifek jsou z plechu tl.1mm a jsou dvouplastové a opatfeny nerezovymi madly.
Zasuvky jsou na loZiskovych pojezdech, mozZnost plného vysuvu s nosnosti 50kg.

Zasuvky, dfezy jsou krytovany plechem i z bo€nich stran.

Voziky - jsou opatfeny otoCnymi a brzdénymi kole¢ky z vysoce odolného plastu, s dvojitou kuli¢kovou
drahou v hlavé, pr.kola 100mm. Voziky na GN ¢i tacy budou z vyohybaného jeklu 25/25, vsuny
budou z ,,U* profil{.

Police nasténné — vyohybané z jednoho kusu v€etné ohybanych konzoli a vySkové nastavitelné bez
nutnosti pouziti naradi. Nosnost police 40kg.

Skfifiky nasténné — konstrukce tl.1mm je jednoplastova, jeji bo€ni strany jsou opatfeny profily na
variabilni umisténi stfedni police. Tyto profily jsou pevné spojeny s konstrukci svarem. Dvifka jsou
dvouplastova.

Vydej - €elni strana bude oplasténa dle zadani. Musi byt opatfena ze stran zakaznika nerezovym
soklem. U vydejnich polic a zakrytl bezpecnostni skla. Hygienické zakryty — stojiny z jekl( 120/40.
Vrchni police nerezova vysky 20 mm. S LED osvétlenim.

Ohfevna technologie — vany lisované délené, ovladaci prvky musi byt zapustény v prolisovaném krytu,
vany vyhfivané deskami s topnym télesem s pfikonem 700W. Zasobniky talif s ohfevem pro talife do
pr. 290 mm, pfikon télesa 400W.



Stdl s ohfevnou lazni musi byt opatfen Sachtou s ovladacimi pakami pro pevny pfivod vody a odpadu.

Pfed vyrobou nabytku je nutné pfesné zaméfeni na stavbé.

TECHNICKE LISTY

K nabizenému zafizeni, které je uvedené ve vykazu-vymér, predlozi uchazec€ pfi podani nabidky
technicky list. Navic originalni technicky list vyrobce pfedlozi uchaze¢ k poz. C1, C2, C3, C4, C5, E3,
F8, F9, F10, H3, I1, J1, J2, J5, J9, J15, L2, L3, M5, P3 a k poz. J7, J10, J11, J13, J14, N5, N6, N9
pak originalni technicky list véetné originalni vykresové dokumentace (pudorysu a pohledu) s
prokazanim splnéni pozadovanych parametr(. DalSi technickou dokumentaci pfedlozi uchaze¢ k
nabizenym &astem: AUTOMATICKY MONITORING a TECHNOLOGICKY — VZT STROP. Z
predlozené dokumentace bude mozné ovéfit spinéni pozadovanych parametri. Kazdy uchaze¢ musi
ke kaZzdému nabizenému zafizeni doplnit konkrétniho vyrobce a typové oznaéeni nabizeného
vyrobku. Nabizeny vyrobek musi splfiovat zadavaci dokumentaci (technické parametry daného
nabizeného zafizeni).

OSTATNI

Pro zpracovani nabidky a pfipadnou dodavku slouzi vykaz-vymér gastronomické technologie,
vykresova ¢ast PD a souvisejici dokumentace jednotlivych &asti realizace. V pfipadé, Ze nabizené
zafizeni nema shodné parametry popsané v pfislusné dokumentaci nebo poloZzkovém seznamu, jsou
pFipustné jediné lepsi. Jesté pfed zadanim do vyroby (objednanim) jednotlivych zafizeni a jednotlivych
Casti dodavky musi vyrobni dokumentaci (popf. technické listy) odsouhlasit generdlni projektant a
investor. Tato specifikace a poloZzkovy seznam vychazi z projektové dokumentace. Skutecné
poZadavky na stavebni pfipravenost, vybavenost a rozméry jednotlivych zafizeni, musi dodavatel
jesté pred realizaci pfekontrolovat se skute€nosti.

11. PRAVNI PREDPISY PRO STRAVOVACI SLUZBY

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €.852/2004 ze dne 29. dubna 2004 o
hygiené potravin.

Nafizeni Komise ES ¢.2073/2005, o mikrobiologickych kritériich pro potraviny.

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady ¢.178/2002 , kterym se stanovi zasady a
pozadavky potravinového prava a pro oblast stravovacich sluzeb.

Zakon ¢&. 258/2000 Sb., v uplném znéni 471/2005 Sb. o ochrané vefejného zdravi.
Provadéci vyhlaska k zakonu €.258/2000 Sb. ministerstva zdravotnictvi ¢.107/2001 Sb., o
hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni hygieny pfi
¢innostech epidemiologicky zavaznych a jeji novela 137/2004 Sb. a jeji nasledna novela ¢.
602/2006 Sb.

Nafizeni viady €. 98/2005 Sb., kterym se stanovi systém rychlého varovani o vzniku rizika ohroZeni
zdravi lidi z potravin a krmiv (RASFF).

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady €.853/2004, kterym se stanovi zvlastni pravidla
pro potraviny zivo¢isného plavodu.

Kodex hygienickych pravidel pro pfedvafené a vafené potraviny ve vefejném stravovani
CACA/RC 39-1993.

Zakon 120/2008 ,kterym se méni zakon ¢.110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych
vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakon( ve znéni pozdéjsich
predpisu a dal§i souvisejici zakony.

Novela Nafizeni vlady 178/2001 Sb.“Podminky pro ochranu zdravi zaméstnancU pfi praci v
dodatku nafizeni vlady ¢.361/2007 Sb. a novelu tohoto nafizeni 068/2010 Sb. ktera je
postavena na urover zakona.
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