POZADAVKY NA STANDARDY VYBAVENI
GASTRONOMICKEHO PROVOZU

Veskeré kovové zaFizeni musi byt ochranné pospojovano (pracovni stoly i police).

Tolerance rozméru je +/-5%, pokud neni v soupisu uvedeno jinak. Vyssi odchylka je mozna pouze s
vyslovnym souhlasem zadavatele. Zadna odchylka od projektovaného fe$eni nesmi negativné ovlivnit
funkci, Zivotnost, nebo prakti¢nost pouziti technologického vybaveni, nebo jakkoli ovlivnit hygienickou
stanici schvalené prostorové feseni provozu. V pripadé vétsi, nez uvedené odchylky, musi uchazec
popsat divod navrzeného feSeni a popsat veskeré relevantni ndvaznosti, aby bylo jasné, ze budou
dodrzeny vSechny ostatni podminky.

MATERIALY A ZPRACOVANI NEREZOVEHO NABYTKU

Nasledujici specifikace se vztahuji na vSechny polozky zminéné dale, které jsou zkonstruované na miru.
Vsechny pouzité materialy musi byt nové a musi mit nejvyssi kvalitu, schvalenou pro dané odvétvi,
jakoz i museji odpovidat specifikovanym jakostnim normam.

Nerezovou oceli se rozumi chromniklova ocel 18/10. Musi odpovidat pfedem stanovené tloustce dle
norem, a to nasledovné:

Minimalni tloustka materialu

- Drezy, hluboké 1,5 mm
- Odkapavaci pulty 1,5 mm
- Pracovni desky 1,5 mm
- Horni police 1,5 mm
- Police v podstavbach 1,0 mm
- Korpusy skfinék 1,0 -1,5 mm
- Nerezové trubkovi (40x40 mm) 1,5 mm
- Vodici listy 1,5 mm
- Zakladny skfinék 1,0 mm
- Deskové regaly 1,25 mm
- Dvirka 1,0 mm

Obecné: zadavatel nepfipousti pouziti zadnych plastovych tvarovek , panty, madla, drzaky skel, zatky
pojezd{l apod.)

Desky pracovni stolové

Pracovni desky i dfezové musi byt vyrobeny z austenitické nerezavéjici oceli 18Cr/10Ni jakosti dle
CSN 17240,17241,DIN W.Nr.1.4301, ASTM 304 s atesty pro pouziti ke styku s potravinami.

Sila pouzitého materialu desky min. 1,5 mm. Deska musi byt pIné zavarena a vybrousena a bez nebo s
limcem-limci i po strané a ze zadni strany jsou limce plné uzaviené. Desky budou opatfeny povrchovou
Upravou brousenou se zrnem o hodnoté 240. Svareni a nasledné vybrouseni svislych rohl desky o
tloustkach 50 mm a dle pfani i jiného rozméru, je provedeno s napojenim na uvedenou hodnotu
brusu.

U pracovnich desek musi byt provedeny podhyby pod Ghlem 45 stupnd.



Desky pracovni s diezem

Pracovni desky musi byt opatieny vevarenymi radiusovymi drezy (sila mat. min 1,5 mm, nepfipustné
hranaté provedeni). Vevareni dfezu musi byt provedeno s vybrousenym bezesparovym napojenim
bez vizualni moznosti zjisténi mista tohoto napojeni. Sila pouzitého materialu desky min. 1,5 mm.

Zasuvky nabytku

Uchyceny na nerezovych teleskopickych drzacich pro moznost pIného vysunuti zasuvek a pro moznost
event. viozeni GN 1/1. Nosnost zasuvky min. 50 kg.

Uzamykatelna nebo neuzamykatelna cela zasuvek musi byt uzaviena a beze spar a musi mit vyohybané
madlo.

Nerezové stoly

Budou tvoreny pracovni nerezovou deskou a podnozim rlizného osazeni — napf. pouze vlastnim
podnozim nebo podnozim s odkladaci nerezovou polici nebo i s bo¢nim a zadnim oplechovanim nebo
uzavienym podnozim, opatfenym dvirky posuvnymi nebo uchycenymi na nerezovych pantech
(plastové panty jsou nepfipustné) nebo se zasuvkovym blokem a prostory pro GN. Pro podnozi bude
rovnéz pouzit nerezovy material z austenitické nerezavéjici oceli 18Cr/10Ni jakosti dle CSN 17240,
17241, DIN W.Nr.1.4301, ASTM 304 s atesty pro pouziti ke styku s potravinami. Pro nohy bude pouzity
jacklovy material 40/40 mm o tloust'ce stény 1,25-1,5 mm. Pro oplechovéani bude pouzit nerezovy
plech o tloust'ce min. Tmm a pro police nerezové vyztuhy s tim, Ze police bude pfivafena k nosné
konstrukci stolu nebo bok{m stolu. Podnozi musi byt opatfeno nosnymi stavitelnymi nozickami z
plastu o moznosti regulace vysky stolu v rozmezi min. 30mm.Ve standardu nesmi byt zadné spoje
provedeny nytovanim. Jsou provedeny pouze svarenim a radné ocistény od svarovani.

Regaly

Regaly musi byt dodany z austenitické nerezavéjici oceli 18Cr/10Ni jakosti dle CSN 17240, 17241, DIN
W.Nr.1.4301, ASTM 304 s atesty pro pouziti ke styku s potravinami. Pfestavitelné nebo s pevné
pfivafenymi nosnymi policemi s nerez vyztuhami. Nohy regéld jackl min. 30/30 mm o tloust’ce min. 1,5
mm. Pevné a prestavitelné regaly budou opatreny stavitelnymi nosnymi umélohmotnymi nozickami s
moznosti vyskového nastaveni v rozsahu min. 25 mm. Nosnost police min. 100 kg.

Nadsténné police
Nasténné police musi umoznovat jednoduché prestaveni polic bez pouziti naradi. Kotvici Srouby
nosnych list police musi byt prekryty zatkou.

Voziky na GN a podnosy

Voziky pro gastronadoby a na podnosy budou vyrobeny z jackld min. 25/25 mm s tim, Ze v horni ¢asti
vozik{ je jackl vyohybany do radiusu a navzajem svareny do ramu. V dolni &asti je vyohybana nerezova
deska z nerez plechu, ktera je pfivafena na nosnou jacklovou konstrukci-ram. Voziky budou opatreny
otocnymi kolecky min. 125 mm, z toho dvéma brzdénymi a dvéma nebrzdénymi. Nosné nerezové
profily pro gastronaddoby nebo lyziny pro podnosy budou pfivareny na nosnou konstrukci jackll a
opatreny vyohybanymi lizinami proti vyjeti podnos(i a GN pfi manipulaci s vozikem. Tloustka materialu
pro lizinu min. 1,5 mm.

Vydejové stoly - linky

Vydejové stoly budou vybaveny teplymi a studenymi sekcemi vcetné sekci neutralnich s prislusnymi
nastavbami viz. specifikace strojli a zafizeni. Provedeni vydeje - podestaveb viz. vyse.

Provedeni radiusovych van nerez. plech o tloust'ce min. 1,5 mm. Teplé vany musi byt vyspadované

k odpadu, vany budou vyrobeny jako nedilnad soucast pracovnich pultl a bude miniméalné 210 mm

hluboka. U chladicich stoli budou pouzity kompresory od jednoho vyrobce z divodu pozaruc¢niho

servisu (napf. zn. Danfoss).



Chlazené vany a vitriny budou dodany s technologii nucené cirkulace vzduchu, vyparnik musi byt

z davodu cisténi vyklopny. Nepfipustné provedeni s pfipevnénym vyparnikem na dné vany. Nebo ve
stropé vitriny.

Panoramatické vitriny budou dodany se zabudovanou germicidni lampou zabudovanou vné vany
vitriny. Vitriny budou dodany s dithermovymi skly, posuvné zadni dvere s difuzorem vzduchu.
Ovladani a pocitadlo provoznich hodin zabudovano na panelu vitriny.

Obecné: osvétleni bude dodano s LED technologii (nepfipustné je trubicové — zafivkové, nebo
halogenové).

U pojizdnych ohfevnych vozikd pro predehfivani talifG a misek (tzv. tubusy) musi byt konstrukéné
provedena dvojitd sténa v celonerezovém provedeni a s izolaci. (jednoplastové provedeni je
nepripustné). Ovladaci prvky - termostaty musi byt zapustény v prolisovaném krytu proti poskozeni.
Ohrevny vozik bude dodan s nucenou cirkulaci vzduchu nastavitelny na min. 120°C (statické provedeni
je nepfipustné).

Monitoring kritickych bodii systém HACCP

Po dohodé se zadavatelem mohou mit vSsechna technologicka zafizeni u kterych je to mozné (chladidi,
ohfevné a myci) moznost pfipojeni a stazeni dat HACCP, pokud neni u konkrétni polozky v soupisu
uvedeno jinak.

Tepelné spotrebice

Pokud je v bloku tepelnych spotfebic¢d modulové vybaveni, musi toto byt z vyrobkd od jednoho
vyrobce. Vyjimku tvofi blok se zabudovanymi zafizenimi do nerezového korpusu s jednotnym celnim
profilem, kde se povoluje kombinace rliznych vyrobcli po dohodé se zadavatelem. Uziti rGznych
vyrobcll nesmi negativné ovlivnit schopnost a moznosti dodavatele servisovat a udrzovat dodané
technologie. Dodrzeni, pfipadné moznost pouziti technologii od rliznych vyrobcd posuzuje, pfipadné
schvaluje zadavatel. Obecné bude preferovano pouziti technologii od co nejmensiho poctu rozdilnych
vyrobcl z dlivodu zaruéniho a pozaruéniho servisu a dostupnosti nahradnich dild.

Myci stroje ve vyrobni casti

Pro naro¢ny gastronomicky provoz by mélo byt pouzito vyrobk{ renomovanych firem s dolozenim
kapacitniho propoctu odpovidajicimu provozu pfi splnéni norem DIN tykajicich se myti nadobi a
funkcemi, které zajisti dodrzeni platnych hygienickych predpisG (a to véetné internich predpisu klienta,
pokud jsou). Musi byt dodrzeny technické pozadavky v popisech jednotlivych polozek.

Technologie obecné - aktivni i pasivni vybaveni, stroje, nastroje a pomiicky

V provozu smi byt pouzita pouze technologie urcena pro profesionalni stravovaci provozy s minimalni
zaruéni dobou 24 mésicli na praci i nahradni dily. Nesmi byt pouzita jakakoli technologie domacnostni,
nebo takova, jejiz zaruéni podminky by pfi zachovani vyse uvedené zaruky neumoznovaly pouziti v
gastronomickém provozu (vyrobé).

DOTACNI PROGRAMY

Pokud je dodavka gastrotechnologie financovana pomoci dotacniho programu, vsechny technologie a
vybaveni nabizené uchazeéem oznacené jako ,zpUsobilé vydaje” musi splnit podminky dotacniho
programu, ktery bude pouzit na financovani dodavky gastrotechnologie.

POZADAVKY NA VYROBCE A DODAVATELE

Kuchynsky nabytek a poZzadované nerez zafizeni do kuchyné musi byt vyrobeno vyrobcem, ktery
zaved| a pouziva systém fizeni jakosti, ktery odpovida CSN EN I1SO 9001:2009, nebo ma platny certifikat
vydany akreditovanou spolecnosti v jiném clenském statu EU dle EN ISO 9001:2009.



Vsechny nabizené vyrobky musi splnit pozadavky zakona ¢.258/2000 Sb., o ochrané verejného zdravi
v platném znéni a vyhlasky MZ CR 38/2001 Sbh. o hygienickych poZadavcich na vyrobky uréené pro styk
s potravinami a pokrmy v platném znéni pro vsechny.

Zadavatel si miiZze kdykoli vyZadat pisemné doloZeni splnéni vsech vyse uvedenych podminek.



